Birre alla spina
TENNENT’S 1885 LAGER (sionda5?) .30 €3,00 cl.50 €4,50

Ha un sapore lievemente dolce di malto e un carattere luppolato e ben equilibrato.
Questa autentica Scottish Lager piacevolmente corposa, € chiara e fresca, lascia sul palato un
finale pulito e luppolato.

TENNENT’S SCOTCH ALE (rossa ) cl.30 €3,50 cL.50 €5,50

Ha un carattere piuttosto complesso, che offre un piacevole sapore fruttato. Il finale risulta rotondo, grazie
alle note tostate di caramello, che completano questa autentica Scottish Ale piacevolmente corposa. *

Birre in bottiglia
TENNENT’S EXTRA (Strong lager 9,3°) cl.33 € 4,00

E una Scottish Lager forte con sapore ricco e pulito di malto fornendo un pizzico di dolcezza fruttata che si fonde bene
con il sottofondo di livelli alcolici e di una finitura di luppolo aromatico. Si tratta di un’autentica Scottish Lager corposa

I nostri Dolci .

Pizza alla nutella

Frittelle dolci con nutella o crema e frutti di bosco

Coppa Delizia al caramello/nutella/frutti di bosco/pistacchio
(coppa con biscotto e crema alla panna)

Crema catalana*

Soufle al cioccolato (anche no lattosio*)

Tiramisu

Tartufo bianco

© BRAINPULL

che combina una dolcezza leggermente maltata a una qualita di luppolo croccante tipica di questo stile di birra.

TENNENT’S LAGER GLUTEN FREE (lager5° senza glutine ) cl.33 €4,00

Grazie ad una selezione di malti d'orzo scozzesi e ad un processo produttivo che permette di eliminare il
glutine, conserva l'inconfondibile gusto originale. I profumi sono delicati, erbacei con sentori di agrumi.

CORONA EXTRA (lager4,6°) cl.33 €3,00

La Corona Extra ¢ la birra dissetante per antonomasia. Va bevuta rigorosamente dalla bottiglia e, come vuole
la tradizione messicana, con una fettina di lime infilata nel collo per rinfrescarne il gusto.

BUDWEISER (Lager 5°) cl.33 €3,00

La Budweiser € una lager dal sapore leggero. Per la sua produzione si utilizza malto d'orzo e di riso e una
quantita modesta di luppolo, il che le conferisce un sapore poco amaro, neutro, particolarmente apprezzato
dai giovani e dai palati poco avvezzi ai toni caratteristici della birra.

BECK'’S (Premium pilsner 5°) cl.33 €2,50

Acqua,malto,lievito e lupolo.Il suo gusto caratteristico,fresco e piacevolmente amaro,e frutto
della selezione meticolosa di questi lementi,in particolare dell’esclusiva varieta del lievito.
Al naso ritroviamo i profumi frrschi e pungenti del luppolo,accompagnata da una nota agrumata

AUGUSTINER EDELSTOFF LAGER (lager5,6°) cl.50 € 6,00

Birra d’esportazione frizzante e fresca al tempo stesso, fatta con le materie prime piti pregiate.
La migliore testimone dell’antica arte bavarese di produrre birra. Una vera delizia per ogni intenditore.

FRANZISKANER WEISSBIER (weisse 5°) cl.50 €5,00

La Franziskaner Weissbier ha una schiuma aderente e persistente. Il colore é paglierino spento
con riflessi ambrati mentre 'olfatto offre profumi fruttati con note floreali e un tocco speziato.
In bocca & morbida e fresca. Mostra una buona struttura e conferma i sentori dell’olfatto.

Birre Premium

REALE ndian Pale Ale 6,4° (Artigianale Birra del Borgo) cl.33 €5,00

Nel bicchiere si presenta ambrata, con riflessi vivi. Al naso sono presenti note agrumate e pepate.
In bocca la gasatura € bassa, in omaggio alle birre d'oltremanica, ¢’ un buon corpo, con un
lungo percorso verso I'amaro finale, intenso e molto persistente.

DUCHESSA saison 5,8° (Artigianale Birra del Borgo) cl.33 € 5,00

Birra prodotta con il farro. Si presenta dorata, con riflessi aranciati, appena velata; la schiuma & abbondante e
pannosa. Al naso &€ molto ampia, fruttata (banana, ananas, frutta tropicale) e floreale,

MY ANTONIA mmperial Pilsner 7,5° (Artigianale Birra del Borgo) c1.33 € 5,00

Birra a bassa fermentazione. Piu Alcolica e corposa rispetto alle classiche pils, sorprende per la sua intensita
rivelandosi esplosiva ma equilibrata. Si prepara bene con preparazioni saporite e carne rossa.

Y/ o s . . .
L'OLMAIA BK stout 6° (Artigianale Birreria L'Olmaia) c1.33 € 5,00
Birra dal colore scuro, quasi impenetrabile. Al naso rivela note tostate, alleggerite dalla presenza del luppolo che
le regala maggior freschezza. In bocca spiccano sentori di caffé e cioccolato con una chiusura piacevolmente
secca e aromatica. E per chiudere, la garanzia dei suoi 6 gradi: non pochi, non troppi.

L'OLMAIA STARSHIP bitter ambrata alta fermentazione 4,5° (Lolmaia) cl.33 € 5,00

Questa birra é ispirata alle bitter inglesi: di colore ambrato, & realizzata solo con luppoli e malti inglesi. Aromi
erbacei si riconfermano anche in bocca grazie alla luppolatura decisa, con un finale erbaceo lungo e persistente.
Abbinala con prosciutto alla brace o con un tradizionale stinco di maiale al forno con patate.

AGRICOLA Lager bassa fermentazione 5° (Artigianale Birra Salento) cl.33 € 4,00

Birra di colore oro chiaro in stile Lager in bassa fermentazione. Agricola si caratterizza per una bianca schiuma
compatta, un corpo rotondo ed un amaro ben bilanciato. Nel pieno della tradizione birraria. I toni dolci del malto
la fanno da padrone mentre i luppoli da aroma sono un bouquet di profumi, dall'erbaceo al floreale.

AGRICOLA AMBRATA vienna Lager 6,5° (Artigianale Birra Salento) cl.33 €5,00

Agricola Ambrata € una birra caratterizzata da pronunciati toni maltati, con un colore che va dall’ambrato carico al
ramato scuro e una schiuma color avorio. Il malto utilizzato le conferisce note di crosta di pane, caramello e frutta
secca, prugna sul finale. L'amaro sostiene i gusti del malto permettendo alla dolcezza di restare sul finale.

EXTREMA RATIO pouple Ipa 7,5° ( Birrificio dei Castelli ) c1.33 € 5,00

Color dorato con riflessi aranciati, schiuma pannosa.La luppolatura a freddo sprigiona al naso sentori fruttati ed
erbacei.Birra di grande personalitg; al palato il deciso amaro viene bilanciato dal carattere maltato che, unito
all'estrema luppolatura, nasconde la gradazione alcolica e lascia un finale piacevolmente secco e amaro.

BLANCHE de NAMUR Blanche-witbier 4,5° ( Brasserie du Bocq) cl.33 €5,00

La Blanche de Namur si presenta nel bicchiere in una veste bionda e un po torbida. Distilla degli aromi di luppolo e
speziati che ricordano il limone I'arancio e il coriandolo. Il suo retrogusto é simile a quello della buccia d'arancia.
In bocca da l'impressione di freschezza associata ad un'apprezzabile e persistente amarezza. Leggermente acida,
offre al palato dei sapori fruttati e speziati.
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Tartufo nero
CheeseCake (nutella/caramello/frutti di bosco)
Salame al cioccolato (con aggiunta di panna)

Torte Pasticceria Gourmandise

Cioccolato fondente

Tre cioccolati

Mousse di riso soffiato e cioccolato bianco
Torta cocco e cioccolato fondente

Bevande Analcoliche

Acqua naturale o frizzante 0,75 cl
Coca Cola alla spina piccola 0,30 cl
Coca Cola alla spina grande 0,40 cl
Coca Cola bottiglietta cl. 33

Coca litro vetro

Fanta lattina o Chino

Red Bull

The al limone / pesca lattina
Acqua tonica cl. 20

Cedratacl. 20

Succhi

Vino della Casa [cantina Calice di Corato]

Nero di Troia 13° calice

Nero di Troia13°1/4 It.

Nero di Troia13°1/21t.

Nero di Troia13°11t.

Montepulciano (Amabile) 12° calice
Montepulciano (Amabile) 12°1/4 1t
Montepulciano (Amabile) 12°1/21t.
Montepulciano (Amabile) 12°11t

Vino al Calice

Negroamaro I.G.P Salento (VECCHIA TORRE,ROSSO ) 13,5°
Primitivo di Gioia (TERRE CARSICHE,R0SSO) 13,5°
Chardonnay ( TORMARESCA,BIANCO) 12,5°

Verdeca (TERRE CARSICHE,BIANCO) 12°
Murgia Rosa (TERRE CARSICHE,ROSATO) 12°
Hypnos ( ROSATO BIOLOGICO ) 12°

Prosecco D.0.C. Brut (REGUTA) 12°
Fichimori (TORMARESCA,VINO ROSSO FREDDO) 12,5°

Vino in Bottiglia [chiedere al personale]




Pen inigione ...

Tris (OLIVE, TARALLI, ARACHIDI) €3,00

Crocchette di patate €3,50
Sgagliozze (POLENTA FRITTA) €3,50
Patatine fritte (con KETCHUP E MAIONESE) €4,50
Arrosticino di pollo (IMPANATO E FRITTO ) €1,50 al pz

Bruschette classiche (POMODORINI, RUCOLA, ORIGAND) € 4,00V
Bruschette mozzarella, pomodorini rucola €4,50V
Bruschette melanzane sott’olio €4,00V
Bruschette tonno (POMODORINI, RUCOLA, TONNO) € 4,50

Bruschette pomodoro secco e stracciatella €5,00
Bruschetta crema carciofi, funghi,cacio €5,50"

Bruschetta lardo tartufato,datterino giallo,glassa aceto € 6,00
Polpette di pane €4,00

Frittelle vuote con salsine (pz.8) €5,00
(RICOTTA FORTE, PATE DI OLIVE, SALSA MESSICANA)

Panini

1 - POLLO,INSALATA,POMODORINI,RUCOLA,GRANA,OLIO,LIMONE € 6,50
2 - CAPOCOLLO, BUFALA, CREMA AL TARTUFO, FRIARIELLI €6,50
3 - RAPE, STRACCIATELLA, POMODORINO SECCO, PESTO, RUCOLA € 6,50 /
4 - FRIARIELLI, MOZZARELLA, CREMA TARTUFO, MELANZANE SOTT’0LI0 € 6,00 ,/
5 - HAMBURGER, POMODORINI, INSALATA, KETCHUP, MAIONESE € 6,50
6 - PORCHETTA, INSALATA, POMODORINI, KETCHUP, MAIONESE € 6,50
7 - COTOLETTA,POMODORINI,INSALATA,KETCHUP,MAIONESE € 5,50
8 - WURSTEL, KETCHUP, MAIONESE € 4,00
9 - BRESAOLA 0 FESA,PHILADELPHIA, INSALATA €4,50
Piadine

1 - PROSCIUTTO CRUDO, MOZZARELLA, POMODORINI, RUCOLA € 5,00

2 - SPECK, MOZZARELLA, POMODORINI, RUCOLA €5,00

3 - PROSCIUTTO COTTO, MOZZARELLA €4,50

4 - BRIE, SPECK, POMODORINI, RUCOLA €5,00

5 - BRESAOLA, POMODORINI, RUCOLA, GRANA, LIMONE €5,00

6 - CARNE TRITATA, RUCOLA, BRIE €5,50

7 - ZUCCHINE ALLA POVERELLA,STRACCIATELLA €6,00

PESTO AL PISTACCHIO,POMODORINI

Parvgenelll, AL FORNO

Classico  SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA €4,50
Capriccioso SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, COTTO, €5,00

CARCIOFINI, FUNGHETTI
Con musica dal vivo ed eventi € 2,50

Coperto € 2,00

* % Ft-:on salume * -
¥ (Porzione da pz. 4) ¥ ¥*

POTETE SGEGLIERE IL SALUME AGGIUNGENDO UNO TRA | SEGUENTI FORMAGGI
MOZZARELLA +1€, STRACCIATELLA +1,5€, BUFALA +2 €
GORGONZOLA +1,5€, PROVOLONE +1 €, SCAMORZA AFFUMICATA +1 €,
PHILADELPHIA +1€, FORMALLE ERBE +1 €

COTTO oFESADITACCHINO€5,00 CRUDO €6,00
BRESAOLA €6,00 MORTADELLA €5,50

SALAME PICCANTE €5,50 SALAME DOLCE €5,50
CAPOCOLLO €6,00 SPECK € 6,00

Fuillelle, /2 *
* LE NOS DE PROPOSTE,

Bambe

[medaglioni ripieni fritti o al forno]

P/ SPECIALI

Cotto PROSCIUTTO COTTO E MOZZARELLA €5,00

Crudo PROSCIUTTO CRUDO E MOZZARELLA €5,50

Zampina ZAMPINA,INSALATA,POMODORINI €700
P/ R0SSE
Margherita sALSA, M0ZZARELLA €5,00"
Marinara SALSA, AGLIO, ORIGANO €4,00
Napoletana SALSA, MOZZARELLA,ACCIUGHE €5,50
Romana SALSA, MOZZARELLA, OLIVE,CAPPERI,ORIGANO €5,00V
Funghi sALSA, MOZZARELLA, FUNGHI CHAMPIGNON €5,50
Diavola SALSA, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE € 6,00
Wiirstel SALSA, MOZZARELLA, WiRSTEL € 5,00
Satin SALSA, MOZZARELLA, FORMAGGIO ALLE ERBE €5,00
Capricciosa SALSA, MOZZARELLA, COTTO, CARCIOF!, OLIVE €6,00

Valtellina SALSA, MOZZARELLA, BRESAOLA, RUCOLA, POMODORINI, GRANA € 6,50

POMODORINO, MOZZARELLA, RUCOLA €5,00 ,
TONNO IN OLIO D'OLIVA, POMODORINO, RUCOLA €5,50
FUNGHI ,MOZZARELLA €6,00V
RAPE MOZZARELLA €700
CIPOLLE STUFATE IN AGRODOLCE MOZZARELLA €700V
POMODORINO SECCO ,STRACCIATELLA €700
ZUCCHINE ALLA POVERELLA,STRACCIATELLA €700V
CREMA AL TARTUFO, STRACCIATELLA €700
CARNE MACINATA,MOZZARELLA €700
PORCHETTA, INSALATA, SALSA YOGURT €700
PORCHETTA, INSALATA, SALSA BARBECUE €700
GAMBERETTI, INSALATA, SALSA ROSA €700
FRIARIELLI, SALSICCIA DI NORCIA €700
GORGONZOLA, MIELE TARTUFATO €700V
LARDO TARTUFATO, NOCI, RUCOLA, FUNGHI €8,00

BUFALA DATTERINO GIALLO,CAPOCOLLO,C. TARTUFO € 8,50
GORGONZOLA,SPECK NOCI,MIELE TARTUFATO €850

PANCETTA ,MOZZARELLA,POM SECCO,PESTO PISTACCHIO € 8,50

E possibile ordinare la Eorzmne mista (2 gusti)
SABATO ESCLUSO.

Non é possibile ordinare la mezza porzione.
V' piatto vegetariano

Parigina SALSA, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA ROSSA €6,00
Stracciatella sALSA, MOZZARELLA, CRUDO, STRACCIATELLA €7,00
Principessa SALSA, MOZZARELLA, CRUDO, PANNA €6,50
Norcina sALSA, MOZZARELLA, SALSICCIA DI NORCIA, POMODORINI € 7,00
Bufalina SALSA, MOZZARELLA DI BUFALA €7,00
Fume SALSA, MOZZARELLA,SPECK, BUFALA AFFUMICATA € 8,00

[senza sugo con mozzarella)

Pi/z.2 BIANCHE

Ciccio SALE, ORIGANO, OLIO, SENZA MOZZARELLA €3,50
Crudaiola POMODORINI, MOZZARELLA, RUCOLA, CACIO RICOTTA € 5,50
4 formaggi BRIE,MOZZARELLA, GORGONZOLA, GRANA €6,00V
Rampavilla BUFALA AFFUMICATA, MELANZANE, ZUCCHINE, €700 v
PANGRATTATO,POMODORINI,OLIO,ORIGANO
Limone PROSCIUTTO COTTO, INSALATA VERDE, SUCCO DI LIMONE € 5,50
Pesto PEST0, STRACCIATELLA,POMODORINI €6,00
Cocktail POMODORINI,GAMBERETTI, SALSA ROSA, INSALATA € 6,50
Rape e norcia RAPE, SALSICCIA DI NORCIA, MOZZARELLA €7,00

Mortadella MORTADELLA,GRANELLA PISTACCHI,STRACCIATELLA € 7,00

*Non e possibile personalizare le nostre ricette

Italia SALSA, MOZZARELLA, CRUDO, RUCOLA, €700
PHILADELPHIA, POMODORINI

Francia SALSA,MOZZARELLA,POMODORINI, SPECK, FORMAGGIO €750
ALLE ERBE, STRACCIATELLA

Pugliese MO0ZzZARELLA,DATTERINO GIALLO,STRACCIATELLA €8,00

ZUCCHINE ALLA POVERELLA,GLASSA DI ACETO
Chef M0zzARELLA, PANCETTA AL PEPE, POMODORINO SECCO, € 8,00
PESTO DI PISTACCHIO
Meraviglia SALSA,BUFALA, POMODORINI, GRANA, €9,00
MANDORLE, STRACCIATELLA, CRUDO

Piperita MOZZARELLA,STRACCIATELLA, DATTERINO GIALLO, €8,00
GAMBERETTI,CREMA DI CARCIOFI,MENTA

Oriente MO0ZZARELLA, BUFALA, MANDORLE,CAPOCOLLO €8,00
POMOODORINO SECCO,CURCUMA IN POLVERE

Zampina al piatto €5,50

Carpaccio di bresaola o di fesa di tacchino €6,00/€5,50

CON RUCOLA, GRANA A SCAGLIE, SUCCO DI LIMONE

Braciolette al vino bianco €6,00

SALTATE IN PADELLA

Tagliata di pollo (~ropoTT0 PRECOTTO) € 8,00

CON SCAGLIE DI GRANA, RUCOLA E POMODORINI

Tagliata di vitello €15,00

CON SCAGLIE DI GRANA E RUCOLA

Entrecote €10,00

CARNE DI VITELLO

Tagliere di salumi e formaggi (x2) €9,50

Tagliere di salumi e formaggi (x4) €17,00

Insalale

[insalate fresche con base iceberg]

Caprese (senza insalata) M0ZZARELLA,POMODORO,0RIGANO,OLIO € 4,00 /
Mediterranea RUCOLA,POMODORI,CETRIOLI,MAIS,CAROTE,UVETTA € 5,00

Greca RUCOLA, POMODORI, CETRIOLI, OLIVE NERE, FETA, CIPOLLA
Tonno RUCOLA, POMODORINI, TONNO, ORIGANO,NOCI
Prosciutto crudo RUCOLA,POMODORI,MAIS,CRUDO,MOZZARELLA

Bresaola RUCOLA, POMODORI, MAIS, BRESAOLA, GRANA

Capricciosa RUCOLA, POMODORI, MAIS, COTTO0, SCAMORZA
AFFUMICATA, FUNGHI

Pollo RUCOLA, POMODORI, MAIS, TAGLIATA DI POLLO,MANDORLE
Gamberetti RUCOLA, MAIS, CAROTE, GAMBERETTI

€500 ,
€5,00

€500 ,
€500

€5,00
%

€ 6,00
€5,00

E possibile effettuare un massimo di 2 modifiche per articolo



